Cena di Gala 2009


“Vini della Lombardia”

Signore/i ,
Vi presentiamo la tradizionale cena sociale di fine anno .
Proponiamo  questa  volta  la  miglior  selezione  di  vini  della  Regione Lombardia .
Richiesta  a  grande maggioranza la rivisitazione di un ristorante gioiello della nostra Provincia .
Visto  il  buon  successo  delle  passate  edizioni  vogliamo  mantenere  l’eccellenza gastronomica
tentando  di  aggiungere con il vino scelto altra qualità al nostro miglior incontro annuale .
Lasciamoci  rapire  dalla tentazione di gustare le chicche che ci preparerà Sergio Vineis .
L’incontro  avverrà  presso  il  ristorante “ Il Patio “ di Pollone  il 10 


I vini scelti  e relativo abbinamento :

Aperitivo.
  Franciacorta brut 2005           La Montina

Petto di faraona marinato con giardiniera in agrodolce e battuto di prugne e nocciole.                      Riesling 2008              Cà del Gè
Hamburger di calamaro e melanzane con salsa rubra, salsa di pane e sesamo caramellato.

Brolettino 2008                  Cà dè Frati
Spuma di parmigiano con cardo di Nizza, uovo nel suo guscio di pane e gelatina di sambuco.                  
La Fidela bonarda 2007           Cà del Gè
Polenta e rape (bauletto di polenta concia , purè  di rape, crema di maccagno e burro alla salvia).   
La Fidela bonarda 2007           Cà del Gè

Bitto e Bagos.  
Numero Uno 2004                  Plozza
Crostatina di pere al moscato con gelato alle mandorle e salsa al limone.

Moscato di Scanzo 2005           Biava


L’appuntamento è per le ore 20,00 di giovedì 10 dicembre.
Il costo della cena è di Euro 75,00 per persona.

Gradita la divisa di rappresentanza per i Sommeliers.

Sono  disponibili 50 prenotazioni e Vi preghiamo di dare la Vostra adesione
entro il 6 dicembre 09 contattando:


Aquili Claudio   015  981174

Torrione  Dario   015  2538028
          Gandini  Luciano   335 6017641

Paolo Vezzù           346 7531548
e-mail: lgandini@chargeurs-wool.com
e-mail: aisbiella@alice.it

www.aisbiella. it

